
PO
LO

 D
E 

FU
RS

A
C

, P
A

N
TA

LO
N

 E
T 

SN
EA

K
ER

S 
A

M
I

EN SCÈNE 
Marina Foïs
dans le décor
de béton brut 
de la pièce Les Idoles,
de Christophe Honoré, 
qui se joue actuellement
dans différentes
villes de France.

PAR LÆTITIA CÉNAC / PHOTOS MATIAS INDJIC / RÉALISATION SONIA BÉDÈRE

MARINA 
FOÏS

Ses 10 obsessions déco
DEPUIS L’ENFANCE, ELLE A DEUX AMOURS : 

LE CINÉMA ET LA DÉCORATION. 
ACTRICE INCLASSABLE, INLASSABLE 
ESTHÈTE, MARINA FOÏS IMAGINE 

ET DESSINE SES MEUBLES. 
DE LA RADICALITÉ DU BAUHAUS

À L’ÉNERGIE DES SEVENTIES, 
CETTE PASSIONNÉE MAÎTRISE 

AUSSI L’ART DE MIXER LES STYLES
À LA PERFECTION. MOOD BOARD 

D’UNE STAR HABITÉE.

Spécial déco/VIP
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1AOLO FOÏS, mon grand-père italien 
« En Italie, on appelle les gens par leur titre. Tout le

monde l’appelait architetto. Il avait conçu, à Milan, la pre-
mière boutique Hermès. C’était un personnage fantas-
que, comme sur cette photo, où il peint les rochers de la
forêt près de chez lui, à Bergame. Il avait fabriqué pour
mon frère et moi des faux téléphones en os de poulet,
attachés à nos lits superposés, pour que l’on puisse se
parler la nuit. J’étais très attachée à lui. Sûrement, son œil
a déterminé mon goût pour les choses en marge, aussi
bien que mon obsession des lignes pures. Dans les archi-
ves familiales, nous avons trouvé des dessins de lumi-
naires et de chaises jamais édités. Nous avons décidé de
produire un fauteuil. On en manque dans notre maison
italienne, et c’est plus drôle que d’aller chez Ikea… » PH
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LE FILM Opening Night
« L’esthétique des films des années 1970 est une

référence absolue. L’association des couleurs, le mobi-
lier, les laques foncées… Et, plus que tout, cette lumière
particulière qui naît de l’emploi de la pellicule. L’image
est extraite d’Opening Night, un film de John Cassavetes,
l’un de mes réalisateurs fétiches qui sonde l’âme
humaine, l’amour, la féminité, la solitude, la dépen-
dance… L’actrice Gena Rowlands a cette beauté singu-
lière, un peu déglingue, le contraire des canons classi-
ques d’une Grace Kelly. Elle me touche, elle me fait rire,
elle m’embarque. Sans compter le mélange du rouge et du
bleu qui est parfait. Seuls les enfants et les grands artistes
savent très bien manier les couleurs. »

LA MOQUETTE Comme un tableau
« J’ai des enfants et des animaux, je ne peux pas avoir de

moquette propre... Ce sera dans une autre vie. Une seule pièce
avec une belle moquette, cela suffit, c’est comme un tableau. 
Le créateur Nicolas Ghesquière, qui mélange comme per-
sonne les textures, les couleurs, les lignes…, m’a donné le goût
des moquettes imprimées (et des sols en général, voir les sets 
de ses défilés). Mon cerveau se nourrit aussi d’images de 
films, comme celles des décors de Shining, de Stanley Kubrick,
ou celles de Barton Fink, des frères Cohen. Aimer les lignes 
pures d’un Mies van der Rohe et les motifs baroques peut 
paraître paradoxal. Le meilleur de la déco, c’est le mélange, 
mais il faut un œil très pointu pour trouver l’harmonie. »
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LES TAPISSERIES de Clémence Dumont
L’art du mélange

« Elle fait des tapisseries pornos hyperbelles. Celle-ci,
Richard, Victor and Ronnie, est une version soft qui représente 
des hommes bodybuildés. J’aime le mélange entre la bro-
derie – occupation bourgeoise – et le sujet, sensuel, voire 
cru, qui décale le propos. C’est beau et inédit. J’ai aussi le 
goût des papiers peints, des motifs. En y réfléchissant, la 
tapisserie est un atavisme du côté maternel. Ma grand-
mère, née au Caire, issue de la diaspora juive de Salonique, 
collectionnait les tissus anciens. Elle fixait sous verre des 
petits bouts de tapisserie de 10 cm sur 10 cm. Moi, j’achète 
des tissus, dont je ne fais rien, juste parce que je les aime. »

LE BÉTON Brut et sensuel 
« Cette photographie de Steve McQueen est méga sexy.

Il y a une espèce d’accord parfait entre la sensualité des 
corps et la brutalité du béton. Et puis, il y a la cigarette. J’ai la
nostalgie des photos avec des cigarettes parce que ça 
n’existe plus. J’ai l’impression qu’ils passent un bon 
moment tous les deux, non ? En fait, c’est très basique : deux
corps, une clope, du béton… Une sorte de perfection. »

GRAPHIC
COLOR

Ci-contre, de haut
en bas. Fauteuil

Eva Gabriella, en cuir
et velours, India

Mahdavi, 3 200 €.
Lampe à poser

Eclisse, design Vico
Magistretti, Artemide,
150 €. Table Lounge,

plateau en verre fumé,
piétement et structure

en chêne massif,
Red Edition, 1 990 €.

Cabinet Revolving,
design Shiro Kuramata,

Cappellini, 2 880 €.
Canapé Laquais,

en velours et bois laqué, 
avec accoudoirs

en bronze,
Studio Eric Schmitt,

19 800 €.
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RICHARD NEUTRA Du bois et du verre 
« J’ai longtemps pensé que je m’étais fabriquée seule…

que mes goûts n’étaient que les miens. J’ai découvert, a pos-
teriori, que mon amour pour les maisons en bois et en verre 
signées Richard Neutra était lié à la maison de mon grand-
père. Il avait dessiné un cube amovible en formica noir en 
guise de cuisine, posé au milieu d’une grande pièce pleine de 
fenêtres carrées cernées de bois, comme des Polaroid. Sim-
ple et beau à la fois. J’ai également un faible pour les banquet-
tes recouvertes de coussins rectangulaires et plats. Là encore,
c’est une résurgence du passé, des grandes tablées entourées
de banquettes… Le repas est sacré chez les Italiens. »

LES PHOTOGRAPHIES d’Antoine d’Agata
Noir, c’est beau 

« Un photographe que j’adore. Un homme singulier
qui voyage à travers le monde (Phnom Penh, Cambodge, Noia,
2006, photo p. 141), se mettant en scène dans les bordels et7

6
CARLO SCARPA 

ET MIES VAN DER ROHE 
Architectes iconiques

« Chez Carlo Scarpa, je vénère l’absolu raffinement, la
délicatesse extrême. Les murs épais percés de cercles par-
faits… Venise, la boutique Olivetti (photo ci-dessus), ses
sols, son escalier… Il détourne les contraintes en harmonie.
Quant à Mies van der Rohe (photo p. 141), je n’ai que des
superlatifs à son égard, alors qu’il est l’inventeur de la for-
mule : Less is more. Comment dessiner l’espace de manière
aussi simple et aussi radicale ? À défaut d’une maison, je
voudrais avoir sa Lounge Chair. Les pièces de design sont
comme des tubes. Les gens sont contents, encore
aujourd’hui, de danser sur Marcia Baïla des Rita Mitsouko,
moi je suis contente de reconnaître une lampe Pipistrello
dans un intérieur ou de me vautrer dans un Paulin. »

LE TERRAZZO On dirait le Sud
« Cela ne me disait rien et, depuis quelques mois, j’en

suis dingue, victime de la mode. Mais le terrazzo convient
aux sols des pays chauds, pas aux Parisiens. J’aime les
tommettes en Provence, je les déteste à Paris. Je suis
pleine de principes et de théories, limite facho.   J’aimerais
mettre du  terrazzo, beige-blanc-noir, partout dans notre
maison napolitaine. Ce granité, composé d’éclats de mar-
bre, a un côté cheap, moins ostentatoire que le marbre que
j’adore, mais qui est plus majestueux, donc intimidant. Je
suis vraiment une fille du Sud. J’aime le bruit et la vie, pas
la propreté suisse, les villes de Naples – où est né mon
père –, Palerme et Syracuse, avec leur architecture baro-
que et la mer aux pieds des églises. »
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➢

les bas-fonds. Une errance en forme de performance. Son 
univers trash est beau, un peu comme une peinture de 
Bacon. Il fait des flous magnifiques, et j’adore le flou, ne me 
demandez pas pourquoi… On peut trouver ça noir. Moi, cela 
ne me dérange pas, ça me touche. Dans la vie, je préfère la 
joie, évidemment, mais, dans l’art, la noirceur ne me déplaît
pas, ni la violence… J’aime Nan Goldin et Michael Haneke. 
J’ai plein de photos de d’Agata chez moi : une prostituée dans
un bar de Mexico, des ouvriers du Monténégro, des enfants 
gitans…, et presque tous ses livres. Je le collectionne. »

LES ANIMAUX EMPAILLÉS
Comme des sculptures

« Je sais que cela choque les gens, mais je rêve d’avoir
un tigre ou une girafe. Il faut pouvoir évacuer l’aspect
mortifère pour aimer. Ces animaux sont des objets, des
sculptures. Posés au milieu de fauteuils très sophistiqués,
le contraste me plaît, incongru. Chez moi, j’ai une grue
cendrée sur une cheminée. J’ai beaucoup de cheminées,
si je peux me permettre de frimer. Je possède également
un ibis rouge et des boîtes de papillons… » ö

MINIMAL
SENSUEL

Ci-contre, de haut en
bas. Chaise Cherner, en

noyer, design Norman
Cherner, The Conran

Shop, 840 €. Lit de
repos Magi, en cuir,

design Antonio Citterio,
Flexform, 4 957 €.

Tabou Totem, design
Stéphane Parmentier,
Giobagnara, 1 577 €.

Bureau Grossman
62- Series, en noyer,

design Greta Grossman,
Gubi chez Silvera
e-shop, 2  987 €. 

Fauteuil Poltrona 081,
structure en bois,

tissu Alcantara,
Dimore Studio,

(prix sur demande).
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DESIGN 
PARFAIT
De gauche à droite. 
Pureté du style : 
chaise longue MR, 
Mies van der Rohe, 
Knoll. Comme
en apesanteur : 
banquette Daybed, 
design Pierre Paulin, 
Ligne Roset. 
Fonctionnel et beau : 
canapé Togo, 
design Michel Ducaroy,
Ligne Roset.

MARINA BRÛLE 
LES PLANCHES
Dans la pièce Les Idoles, Marina Foïs 
interprète Hervé Guibert. L’auteur, 
Christophe Honoré, avait 20 ans pendant 
les années sida. Entre 1989 et 1995,
il a vu s’éteindre ses idoles : Bernard-Marie 
Koltès, Jacques Demy, Hervé Guibert, 
Cyril Collard, Serge Daney et Jean-Luc 
Lagarce, six hommes fauchés par 
la maladie, six ombres tutélaires qui l’ont 
poussé à écrire et à filmer. Déjà, 
dans la pièce de théâtre Nouveau Roman, 
Christophe Honoré réinventait les figures 
d’écrivains autour du mouvement 
littéraire. Sur le même principe, Les Idoles 
(créées au Théâtre Vidy-Lausanne) 
redonnent vie à ces chers disparus. 
« Il ne s’agit pas d’un biopic. Il n’y a pas 
d’incarnation physique, explique 
Marina Foïs. La question d’être un homme 
ou d’être malade ne peut pas être 
sous-représentée. Il faut représenter 
ailleurs. Je peux restituer une part 
de sa grande violence et de sa grande 
douceur.  De ça, je peux me rapprocher. »

« Les Idoles », en tournée en France. Du 11 janvier
au 1er février 2019, au Théâtre de l’Odéon, à Paris.
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Design
trois étoiles
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SALUÉ POUR SES PRODUITS D’EXCEPTION,
GAGGENAU A SÉDUIT ALAIN PASSARD.

Publi-communiqué réalisé par 14HAUSSMANN
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L’art et la manière
ALAIN PASSARD, LE CHEF TRIPLEMENT ÉTOILÉ DU RESTAURANT ARPÈGE A CHOISI

GAGGENAU POUR ÉQUIPER SON CHATEAU.

Il y reçoit ses amis et
fidèles clients. Au château
duGros Chesnay, à
Fillé-sur-Sarthe, Alain
Passard n’hésite pas à
orchestrer de fastueux
dîners, allumant de
concert fours pyrolyse,
Vario de cuisson et table
à induction Full Zone
signés Gaggenau, une
maison de renom alliant
savoir-faire artisanal et
haute technologie. S’il
tient tant à faire découvrir
sa demeure à ses proches,
c’est parce qu’elle
prend place au sein
d’un précieux potager,
arrière-cour végétale de
son restaurant parisien,
Arpège. Interview d’un
artiste inspiré par la
nature nourricière.

L’art prend une grande place dans votre travail, à travers également la
musique, la sculpture que vous pratiquez. En quoi Gaggenau s’inscrit-il
dans cette démarche sensible ?

Alain PASSARD :Nous sommes dans une philosophie des cinq sens. Les appareils
Gaggenau sont agréables au regard, au toucher, à l’écoute. On y fait de belles cuissons
avec des saveurs exquises et de beaux parfums. De plus, leur praticité et leur précision
offrent beaucoup de légèreté. Je neme sens pas épuisé après un service. Le geste reste
beau tout au long du processus créatif.

Dès 2001, vous avez délaissé la viande pour lemonde végétal. Vous qui
avez une démarche intuitive de la cuisine saisonnière, quel est votre
premier réflexe pour tester une nouvelle recette ?

A.P : J’ai un trésor : un potager sans pesticides. La nature a écrit une poésie fabuleuse
avec des rimes extraordinaires ; je remets tout cela en place pour composer une
belle cuisine. Chaque produit est un rendez-vous : les asperges en avril, la tomate en
juillet... Si les accords se font tout seuls, la partition s’écrit avec beaucoup de travail.
Comme lesmusiciens et les peintres, il fautmettre lesmains dans la casserole, à
l’image de Gaggenau qui soigne la conception et la finition de ses appareils.
Un véritable joaillier !

Alain Barbier architecte / Crédits photos Joy Forgas Deplanche
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Quelles techniques permettent de mettre en
valeur les légumes ?

A.P : Le secret réside dans l’absence d’agressivité.
Il faut une température douce et du temps pour
apprendre à connaître sa table de cuisson et ses
fonctionnalités. Travailler à plat, avec de l’espace
entre chaque légume dans la cocotte ou la poêle,
donne un tableau lisible et esthétique.

Vous possédez des potagers dans la Sarthe
et dans l’Eure. Pourquoi avoir choisi
Gaggenau pour l’équipement de vos deux
cuisines au Gros Chesnay ?

A.P : J’ai de l‘affection pour la marque ; j’avais
acheté mon premier four Gaggenau il y a vingt
ans. De plus, je connaissais les attaches de la
maison avec les grands chefs. En Normandie,
j’ai une cuisine traditionnelle avec un four à bois
qui demande beaucoup d’efforts. En contraste, je
souhaitais un équipement plus reposant dans la
Sarthe.

Quels sont les atouts des produits Gaggenau
choisis ?

AP : Ils sont très élaborés. Les fours et les
tournebroches sont élégants. J’aime jouer avec les
températures sur une volaille à la broche. La table
à induction pourvue d’une zone de cuisson unique
concède une approche très contemporaine de la
cuisine. Je suis également ravi de l’espace froid.
Les réfrigérateurs et congélateurs disposent de
volumes et d’éclairages très utiles. Enfin, la cave
à vin allie fonctionnalité et esthétique. Le comble
du chic.

RECETTE D’ALAIN PASSARD POUR GAGGENAU

Ingrédients pour 2 personnes :
• 2 poireaux
• 4 noix de coquilles Saint Jacques
• 4 feuilles de laurier frais
• beurre salé
• 4 échalotes
• jus de citron
• fleur de sel

Déroulé :
Tailler en deux les échalotes avec leur peau puis les
disposer à plat sur le fond d’une poêle antiadhésive avec
un épais copeau de beurre salé et les laisser confire à feu
très doux pendant 15 à 20 minutes. Elles doivent être
fondantes et dorées à souhait.
Ensuite, faites fondre les poireaux ciselés dans un
généreux copeau de beurre salé.

Parallèlement, ceinturez les noix de coquille Saint Jacques
avec une bague de laurier frais. Ensuite, les faire griller
quelques secondes de chaque côté et les présenter dans leur
coquille avec les échalotes confites et les poireaux fondus.
Fleur de sel et quelques gouttes de jus de citron pour
l’acidité. À la dégustation, apprécier la délicate amertume
du laurier sur la noix de Saint Jacques. Poireaux et
échalotes viennent apporter leur douceur sucrée.

Ce met d’exception s’accordera à merveille avec un Rully
1er Cru «La Pucelle», Paul et Marie Jacqueson.

Saint Jacques « Place Vendôme »

©DosSantos/Lemone
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duGros Chesnay, à
Fillé-sur-Sarthe, Alain
Passard n’hésite pas à
orchestrer de fastueux
dîners, allumant de
concert fours pyrolyse,
Vario de cuisson et table
à induction Full Zone
signés Gaggenau, une
maison de renom alliant
savoir-faire artisanal et
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tient tant à faire découvrir
sa demeure à ses proches,
c’est parce qu’elle
prend place au sein
d’un précieux potager,
arrière-cour végétale de
son restaurant parisien,
Arpège. Interview d’un
artiste inspiré par la
nature nourricière.

L’art prend une grande place dans votre travail, à travers également la
musique, la sculpture que vous pratiquez. En quoi Gaggenau s’inscrit-il
dans cette démarche sensible ?

Alain PASSARD :Nous sommes dans une philosophie des cinq sens. Les appareils
Gaggenau sont agréables au regard, au toucher, à l’écoute. On y fait de belles cuissons
avec des saveurs exquises et de beaux parfums. De plus, leur praticité et leur précision
offrent beaucoup de légèreté. Je neme sens pas épuisé après un service. Le geste reste
beau tout au long du processus créatif.

Dès 2001, vous avez délaissé la viande pour lemonde végétal. Vous qui
avez une démarche intuitive de la cuisine saisonnière, quel est votre
premier réflexe pour tester une nouvelle recette ?

A.P : J’ai un trésor : un potager sans pesticides. La nature a écrit une poésie fabuleuse
avec des rimes extraordinaires ; je remets tout cela en place pour composer une
belle cuisine. Chaque produit est un rendez-vous : les asperges en avril, la tomate en
juillet... Si les accords se font tout seuls, la partition s’écrit avec beaucoup de travail.
Comme lesmusiciens et les peintres, il fautmettre lesmains dans la casserole, à
l’image de Gaggenau qui soigne la conception et la finition de ses appareils.
Un véritable joaillier !

Alain Barbier architecte / Crédits photos Joy Forgas Deplanche
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Quelles techniques permettent de mettre en
valeur les légumes ?

A.P : Le secret réside dans l’absence d’agressivité.
Il faut une température douce et du temps pour
apprendre à connaître sa table de cuisson et ses
fonctionnalités. Travailler à plat, avec de l’espace
entre chaque légume dans la cocotte ou la poêle,
donne un tableau lisible et esthétique.

Vous possédez des potagers dans la Sarthe
et dans l’Eure. Pourquoi avoir choisi
Gaggenau pour l’équipement de vos deux
cuisines au Gros Chesnay ?

A.P : J’ai de l‘affection pour la marque ; j’avais
acheté mon premier four Gaggenau il y a vingt
ans. De plus, je connaissais les attaches de la
maison avec les grands chefs. En Normandie,
j’ai une cuisine traditionnelle avec un four à bois
qui demande beaucoup d’efforts. En contraste, je
souhaitais un équipement plus reposant dans la
Sarthe.

Quels sont les atouts des produits Gaggenau
choisis ?

AP : Ils sont très élaborés. Les fours et les
tournebroches sont élégants. J’aime jouer avec les
températures sur une volaille à la broche. La table
à induction pourvue d’une zone de cuisson unique
concède une approche très contemporaine de la
cuisine. Je suis également ravi de l’espace froid.
Les réfrigérateurs et congélateurs disposent de
volumes et d’éclairages très utiles. Enfin, la cave
à vin allie fonctionnalité et esthétique. Le comble
du chic.

RECETTE D’ALAIN PASSARD POUR GAGGENAU

Ingrédients pour 2 personnes :
• 2 poireaux
• 4 noix de coquilles Saint Jacques
• 4 feuilles de laurier frais
• beurre salé
• 4 échalotes
• jus de citron
• fleur de sel

Déroulé :
Tailler en deux les échalotes avec leur peau puis les
disposer à plat sur le fond d’une poêle antiadhésive avec
un épais copeau de beurre salé et les laisser confire à feu
très doux pendant 15 à 20 minutes. Elles doivent être
fondantes et dorées à souhait.
Ensuite, faites fondre les poireaux ciselés dans un
généreux copeau de beurre salé.

Parallèlement, ceinturez les noix de coquille Saint Jacques
avec une bague de laurier frais. Ensuite, les faire griller
quelques secondes de chaque côté et les présenter dans leur
coquille avec les échalotes confites et les poireaux fondus.
Fleur de sel et quelques gouttes de jus de citron pour
l’acidité. À la dégustation, apprécier la délicate amertume
du laurier sur la noix de Saint Jacques. Poireaux et
échalotes viennent apporter leur douceur sucrée.

Ce met d’exception s’accordera à merveille avec un Rully
1er Cru «La Pucelle», Paul et Marie Jacqueson.

Saint Jacques « Place Vendôme »

©DosSantos/Lemone



06 Beaulieu Sur Mer Universal
Décoration • 06 Cannes Arte
Concept • 06 Cannes Boffi Studio
• 06 Cannes Cuisine Project • 06
Cannes Bel Œil Bulthaup • 06 Cannes
Universal Décoration • 06 Mandelieu
La Napoule Universal Décoration
• 06 Mougins De Tonge • 06 Nice
Atelier De Saint-Paul • 06 Nice Bel
Œil Bulthaup • 06 St-Laurent-Du-
Var Linea Cuisine • 06 St-Laurent-
Du-Var Universal Décoration • 06
Vallauris Atelier De Saint-Paul •
07 St Peray Cuisines Roche K • 09
Verdun Cuisines Courtois • 10 St
Andre Les Vergers FC Réalisation
• 13 Aix En Provence Artek LCA
• 13 Aix En Provence Atelier De
Saint-Paul • 13 Aix En Provence
Intramuros Amenagement Bulthaup
• 13 Marseille AM2 Dôme Vanadia
• 13 Marseille J 4 Amenagement
Bulthaup • 13 Marseille Sinibaldi
Design International • 13 St Remy De
Provence Cuisines Fabre • 13 St Remy
De Provence La Maison F • 17 La
Rochelle Cuisine A Vivre Bulthaup
• 17 La Rochelle Marine Agencement
• 17 Royan Cuisines Bertrand Arthur
Bonnet • 19 Brive AVB Cuisines •
22 Ploulec H Atelier Malégol • 24
Marsac Sur L’Isle Reve Et Confort •
25 Saone Climent Portes Carrelages
Parquet • 26 Montelimar Cuisines
Roche K • 26 Portes Les Valence
Rangeval • 29 Quimper Rl Concept
Bulthaup • 2A Ajaccio Decors Et
Cuisines • 2A Ajaccio DSDC • 2A
Ajaccio J Deco • 30 Les Angles Teo
Cuisines • 30 Nimes Arra Domus
Cuisines Bulthaup • 31 Toulouse
Architectura Nova Bulthaup • 31
Toulouse FR66 Poggenpohl • 31
Toulouse ID Intelligent Design
Leicht • 31 Toulouse In’Concept
• 31 Blagnac BAB Concept • 33
Bordeaux Neo Perspective Bulthaup
• 33 Bordeaux Sogicem • 33 Bordeaux
Tourny Cuisines Leicht • 33 La Teste
De Buch Un Art Une Griffe • 34
Lunel DB Cuisines • 34 Montpellier
Atelier De Saint-Paul • 35 Rennes
Ateliers Malégol • 35 Rennes Axiome

• 35 Rennes Espace Et Fonction
Bulthaup • 35 Rennes ID Krea • 35 St
Malo Mobalpa Hamon Agencement
• 36 Brive AVB Cuisines • 37 St Cyr
Sur Loire Filloux • 38 Le Pont De
Beauvoisin Machet Creations • 41 St
Gervais La Foret Meubles Darnault •
42 Firminy Cub Cuisine • 44 Nantes
Sani Deco • 44 Orvault Sani Deco
• 49 Angers CCA Siematic • 49
Angers Samo • 50 Avranches Mae
50 • 51 Courcy Garnotel Cuisines • 51
Reims Cuisines Brushi • 53 Laval Lignes
D’Interieur • 56 Lorient Le Mobilier
Contemporain • 57 Remilly Ets
Grandidier • 59Lille LaTulipeBulthaup
• 60 St Maur Cuisines Schmidt Hedoux
• 62 Arras Hed Interieurs • 62 Cucq
Minimalist • 63 Aubiere Cuisines Jean
Pierre Oleksiak • 63 Clermont Ferrand
Idées Nouvelles • 63 Clermont Ferrand
Jaude Ménager • 63 Clermont Ferrand
Art de Vivre • 64 Bidart Designa
Bulthaup • 64 Pau Cuisines Tendances
• 66 Perpignan Tristano Bulthaup • 67
Scherwiller Cuisines MM Creations
Artisanales • 67 Strasbourg 3 C Cuisine
Siematic • 67 Strasbourg Atelier B • 67
StrasbourgCuisinesMentele Plexi Perle
• 67 Strasbourg Sermès Cuisine • 68
Colmar Cuisine Création • 68 Colmar
Menuiserie Simler René • 68 Illzach
Mulhouse Cuisines Mentele Plexi Perle
• 68 Wentzwiller Cuisines Wanner • 68
Wettolsheim Interior Diffusion • 69
Anse Cuisines Bernollin • 69 Limonest
Cuisines Hacker Expo 5 • 69 Lyon
Alno ViaMarutti • 69 Lyon Astral • 69
Lyon Boffi Studio • 69 Lyon Brotteaux
Cuisine • 69 Lyon Cuisines Bernollin
• 69 Lyon KVA Bulthaup • 69 Lyon
Modulis Vendome • 69 Lyon Siematic
Lyon • 69 Lyon Valcucine Bellecour
Cuisines • 71 Macon Cub Design •
73 Chambery Addict Bulthaup • 74
Annecy Cuisines Vercauteren • 74
Annecy StudioConcept Bulthaup • 74
Annemasse Cuisines Et Proportions •
74 Annemasse Marcille Sa Bulthaup
• 74 Magland Cafe De Balme • 74
Megeve Perrin Gilbert & Fils • 74
Sallanches Harmony Cuisines • 74
Sallanches Sallanches Meubles • 74 St

JulienEnGenevoisHarmonyCuisines
• 74 Viuz En Sallaz Cuisines Cheneval
• 75005 Paris Atelier De Saint-Paul
• 75007 Paris Boffi Studio • 75007
Paris Cuisine Pérène HDG Paris •
75007 Paris Design Saint Germain
Bulthaup • 75007 Paris Di Mi Interior
Design • 75007 Paris Italia Cuccine
• 75007 Paris Joniel • 75007 Paris
Notre Dame Décoration • 75007 Paris
Silvera PoliformVarenna • 75008 Paris
Création Saint Augustin • 75008
Paris Forme Et Fonction Studio
Bulthaup • 75008 Paris Haussman
Cuisine • 75012 Paris Bastille
Création • 75012 Paris Notre Dame
Décoration • 75016 Paris Cuisines 16
• 75017 Paris Arthur Bonnet • 75116
Paris Charmita • 75116 Paris Cuisine
Pérène Cuisines Et Bains Trocadero
• 75116 Paris Espace Trocadero
Bulthaup • 75116 Paris Notre Dame
Décoration • 75116 Paris Notre Dame
Décoration • 75116 Paris Silvera
Mobilier • 76 Franqueville St Pierre
HDCB • 76 Rouen Oikos • 78 Jouars
Pontchartrain Archipel Art Deco •
78 St Germain En Laye Theoreme
Bulthaup • 78 Versailles Notre
Dame Décoration • 83 Cavalaire Sur
Mer Menuiserie Navarro/Siematic
• 83 Gassin Atelier De Saint-Paul
• 83 Gassin La Maison De Suzelle
• 83 La Croix Valmer Chen Bois •
83 Ollioules CSC La Suite • 83 St
Tropez Universal Décoration • 83
Toulon Inter Faces Bulthaup • 84
Avignon Atelier De Saint-Paul • 84
Avignon Intramuros Amenagement
Bulthaup • 84 Loriol Du Comtat
Pez Cuisines • 84 Robion Cuisines
Fabre • 85 La Roche Sur Yon Cuisines
Gilbert Bulthaup • 86 Chasseneuil
Du Poitou Maison Carcaillon • 86
Lencloitre Maison Carcaillon • 87
Limoges Cariguel • 91 Gometz La
Ville Meubles Bain Cuisine • 92
Boulogne Oniris • 92 Neuilly Sur
Seine Bigant Charles • 93 Pavillons
Sous Bois Ambiance N3 Placards • 94
Le Perreux Sur Marne Harmonique
• 94 Sucy En Brie Total Consortium
Clayton • 95 Pontoise Atelier B •

Découvrez nos appareils Gaggenau aux adresses suivantes :

P
ub

li-
co

m
m
un

iq
ué

ré
al
is
é
p
ar

14
H
A
U
S
S
M
A
N
N

&


